
運行期間 12月20日（日）までの土・日 萩城下町
（萩市）

角島（下関市）

11月末までは金曜日も実施。
12月26日～1月3日は除く。

コロナ時代の観光では、地元や近距離を訪れ、地域の新たな魅力を楽しむ旅への期待が高まっています。
新しい旅のエチケットと共に、本県の人気スポットを手軽に楽しく周遊してみませんか。

山口の「食」「自然」「歴史」を満喫できるスポット、「唐戸市場」「秋吉台」
「萩城下町」をバスガイドの案内とともに巡ります。

バスツアーでやまぐちの魅力

やまぐちブランドとは？
山口県内で生産される農林水産物や主な原材料が県産100％の加工
品を対象に、味や品質を重視した独自の基準を設けて厳選した登録商
品です。

　はなっこりーは、「ブロッコリー」を父親、中
国野菜の「サイシン」を母親として、県が開発
したオリジナル野菜で、県内のみで栽培され
ています。
　ホウレンソウ並みのビタミンＣを含み、食物
繊維も多い特徴があります。
　柔らかく甘み
があり、花も茎も
葉もおいしく食
べることができ、
サラダをはじめ、
和 食・洋 食・
中華など幅広い
料理に利用でき
ます。

材料（４人分）

はなっこりーを使ったおすすめメニュー
「はなっこりーチャンプルー」

作り方
①はなっこりーは、さっと茹でて食べやす
く切っておく。
　豚薄切り肉、湯どおしした厚揚げも食
べやすい大きさに切る。
②サラダ油を熱したフライパンで豚肉を
炒め、色が変わったら、はなっこりーと
厚揚げを加えてさらに炒める。
③砂糖、醤油、酒、塩を加
える。
④溶き卵を回し入れ、卵に
火が通ったらでき上がり。

●はなっこりー   １袋（170g）
●豚薄切り肉  100g　　
●厚揚げ  1枚　●サラダ油  大さじ1
●砂糖  大さじ1/2　●醤油  大さじ1
●塩  少々　●酒  大さじ1　●卵  2個

山口生まれの緑野菜
「はなっこりー」 
～やまぐちブランドのご紹介～

はなっこりん

再発見！

【お問い合わせ】山口県観光プロモーション推進室　☎（083）933-3204
※新型コロナウイルス感染症の影響により、ツアーが中止となる場合があります。最新の情報はホームページなどでご確認ください。

行程や料金など、詳しくは やまぐち絶景満喫バス

http://buchiuma-y.net/ 

やまぐちブランドについて
詳しくは「ぶちうま！やまぐち．ｎｅｔ」から

運行期間 3月28日（日）までの土・日・祝日

山口の「絶景」を満喫できるスポット、「元乃隅神社」「角島大橋」を周遊するバス
ツアーです。

ガイドと巡る市場＆歴史ツアー

やまぐち絶景満喫バス

お問い合わせは　
山口県ぶちうまやまぐち推進課まで
TEL 083-933-3395

野菜ソムリエ上級プロ　
柳井 さつき氏・作

ハートピアお出かけガイド
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